Vorspeisen

Unser Kartoffelcremesiippchen
€ 10,80
Klare Ochsenschwanzsuppe mit ihren Ravioli
€ 12,80

Nisslesalat « Badische Awrt » mit Speck,
Ei und Croutons

€ 13,80

Giratiniertenr Ziegenl«'ise mit Walnuss und Honig an
Salafbomqu\e’r

€ 14,50

Jakobsmuscheln vom Grill auf Belugalinsen, Spitzkohl

und Curryschaum
€ 20,80

Sashimi vom Gelbﬂossen—_clr\umfisclf\ mit koreanischem

Gemlisesalat und Wasbai
€ 20,80

Gebratene Ganseleber auf ;Z\pfelspal’ren an
Feldsala’rbomque’r

€ 923,80



Fiscl'\gericl'\’re

Black—Tiger—Riesengambas vom Givill,

%Iummewralr\mséﬁle und Gemitisenudeln

é 42/——

+'|ei|bu++fi|e+ und pulpo im Chom kha gai Sud,

Basmatireis

€ 44, -

Skv‘eiﬁle’r vom Girill
(junger Kabeljau aus den Lofoten

]\]orwagens) au\f Kar’roﬁel—Lauclf\ragou’r

€ 37,50

Ve,gefa risches Gericht

Gem&se—LasagV\e mit TOW\C\"’&V\SU\QO, frisclf\en

Walc’pi lzen und Gem&segaw\i’rur

€ 24,50



Haupi‘gericki‘e

Cordon-Bleu vom Kalb, PP. Frites und Gemuiise

€ 34,50

Kalbsgescl/\ne’rzel’res ,Zuvicher Art’, Butterrdst

€ 35,50

Ri nclerfi |e+spi’rzelf\ ,,S’rv‘oganoﬁ”, Butterniidele

€ 39,50

Entrecote ,Cafe de Paris”,
Pommes Frites und Gemliise

290gwr. €37,-- (40,10) / 300gr. € 42,-- (44,60)

Rinderﬁle’r mit Cognac—pfeﬁewalx\msoﬁe,
Kar’roﬁelgra’rin und buntes Gemiise

€ 44,50

Kalbsriickenstealk mit fv‘iscl/\en Walclpilzen

a la creme, Spéﬁrzle und Saisongem&se

€ 43,50



Desserts

Vani”e—'}'lonig—pannacoﬁa mit 'Himbeey*glasur und

Passionsfruchtsorbet
€ 12,80
Vermicelle mit Sorbet von der Giriotte-Kirsche
€ 12,80
Tobleronemousse mit Preiselbeere, Mojifosowbe’r
€ 13,80
CremeDBrilleé mit Zwetschgen-Zimteis
€ 13,80

Coupe yDanmark”, Vanilleeis mit lf\eiﬁ er
Sckokolac’ensoﬁe

€ 11,--
,,‘Heiﬁe Liebe”, Vanilleeis mit l/\eif)el/\ Himbeeren
€ 11,-—-

Verschiedene Sorbets mit ihren Sclf\nb\psen:

Apfel-Calvados, Birne-Williams, Zitrone-Wodka,
Zwe+sc[/\gen—pﬂi'4m|e, Flimbeev‘—‘l”limbeev‘geisf

€ 16,—-



Unser winterliches Menix

Kleiner Girufs aus der Kiiche

*

Giebratene Ganseleber an Feldsa|a+bouque+

*

pulpo in Olivend! mit Krautern, Knoblauch und

Kirschtomaten

*

% % %k

Kalbsriickensteak mit Waldpilzen a la creme,

Spé’rzle und Mark’rgemb\se

XXX

%lonig—Vani”e—paV\nacoHa mit 'Himbeerglasuw,

passionsfw‘uclfﬁso rbet

Preis pro Person € 76,50



Selhr verehrte QGéste

SHerzlich willkommen im Schwanen

Gerne mdchten wir Sie informieren, dass unser
Mehrwenrtsteuersatz auf Speisen ab dem
1. Januar 2024 von bisher 7% auf 19% erhoht

wurde.

Leider hat unser Bundeskanzler sein \/erspreclr\en nicht

ge[/\aHeV\, dass diese c]amey‘l/\aﬁ geself\ld bleibt.

Da unsere Branche unter Corona sehr geliﬁen hat und
die Wunden noch immer nicht verheilt sind, sind
wir gezwungen, wenn auch nicht die ganzen
12% aber zumindest zu einem Teil, die Preise

anzupassen!
Herzlichen Dank fisr Thr Verstandnis!

Wir freu\en uns Sie weiterhin in unserem

Schwanen begr&ﬁen und verwdhnen zu dﬁw‘fen.'

Familie RiHer und das ganze

Schwanen-Team



