
 

 

 

Vorspeisen 

Frühlingsblattsalate mit Feta, Quinoa, Granatapfel        an 

Passionsfruchtdressing                                             Euro 11,80 

Rindsconsomme mit Steinpilzravioli                                  Euro 11,80 

Cremesuppe vom frischen Spargel                              Euro 12,80 

Mousse vom weißen und grünem Spargel                         an 

Salatbouquet                                                          Euro 16,80  

Lauwarmer Spargelsalat mit weißem Balsamiko-Dressing Euro 17,80 

Grillierter Pulpo „Provencale“                                                   Preis 16,80 

Rindstartar mit konfiertem Ei, Bärlauchcreme,   geröstetes Baquette                                                      

Euro 17,80 

Gebratene Gänseleber mit Rhabarber-Chutney, Salatbouquet Euro 

24,80   

              

 

 

 

Fischgerichte 

 

Kabeljaufilet vom Grill auf cremigem                       Spargel- 

Kartoffelragout                                                           Euro 42,80 

 



Frisches Saiblingsfilet vom Grill auf Bärlauchrisotto,  kleines 

Saisongemüse                                                              Euro 36,80 

 

 

 

Vegetarisches Gericht 

 

Gemüselasagne auf Tomatensugo                              Euro 24,50   

 

 

 

 

 

 

Hauptgerichte 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb, Pommes Frites und Gemüse                                                                                

Euro 26,80 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“, Butterrösti                         Euro 33,80 

 

Cordon-Bleu vom Kalb, P. Frites und Gemüse                           Euro 34,50 

 

Entrecote „Cafe de Paris“, P.Frites u. Gemüse                     220gr. € 35,50 / 300gr. 

€ 39,50 

 



Rinderfiletspitzen  « Stroganoff », Butternüdele                                           Euro 

39,80 

 

Rinderfilet vom Grill mit Sc. Bernaise,                             Kartoffelgratin u. Gemüse                                                         

Euro 43,50 

 

Kalbsrückensteak unter der Bärlauchkruste                                  Kartoffelgratin 

und Marktgemüse                                              Euro 42,80 

  

 

 

Desserts 

 

Schokoladenmousse „Schwarzwälder Art“,              Sorbet von der 

Griotte-Kirsche                                                    Euro 13,80 

 
 

Cremè Brûlleè mit erfrischendem Himbeersorbet                               

Euro 13,80 

 
 

 

Coupe „Danmark“, Vanilleeis, heiße Schokoladensoße Euro 12,-- 

 
 

Heiße „Liebe“, Vanilleeis mit heißen Himbeeren           Euro 12,-- 

 
 

 

Verschiedene Sorbets mit ihren Geistern, wahlweise: 



Apfel-Calvados, Birne-Williams, Zitrone-Wodka, Zwetschgen-Pflümle, 

Himbeer-Himbeergeist               Euro 15,80  

 

 

 

Badischer Stangenspargel ! 

 

Spargelteller mit gemischtem Schinken,                               Kratzete und 

Mayonnaise                                                          Euro 35,80 

 

Portion Spargel mit gemischtem Schinken,                         Kratzete oder neue 

Kartoffeln,                                                    Sc. Hollandaise oder Mayonnaise                                            

Euro 44,80 

 

Portion Spargel mit Wiener Schnitzel,                                Kratzete oder neue 

Kartoffeln,                                                    Sc. Hollandaise oder Mayonnaise                                           

Euro 46,-- 

 

Portion Spargel mit Kalbsrückensteak,                                 Kratzete oder neue 

Kartoffeln, Sc. Hollandaise oder Mayonnaise, Euro 49,80 

 

Portion Spargel mit Entrecote, Kratzete oder neue Kartoffeln, Sc. Hollandaise 

oder Mayonnaise                                                    Euro 49,80 

 

 

 

 

 



Unser Menü 

 

Kleiner Gruß aus der Küche 

* 

Gebratene Gänseleber , Apfel-Chutney, Salatbouquet 

* 

Gambas vom Grill auf Bärlauchrisotto 

 

*** 

Entrecote „Provencale“                                                                          

Kartoffelgratin und Marktgemüse 

*** 

* 

Creme Bruleé mit erfrischendem Grapefruitsorbet 

                                                                    

pro Person € 69,80 

 


