
Vorspeisen 
 

Unser Kartoffelcremesüppchen 

€ 10,80  

Klare Ochsenschwanzsuppe mit ihren Ravioli 

€ 12,80 

Nüsslesalat « Badische Art » mit Speck,                     
Ei und Croutons 

€ 13,80 

Gratinierter Ziegenkäse mit Walnuss und Honig an 
Salatbouquet 

€ 14,50   

Jakobsmuscheln vom Grill auf Belugalinsen, Spitzkohl 
und Curryschaum 

€ 20,80  

Sashimi vom Gelbflossen-Thunfisch mit koreanischem 
Gemüsesalat und Wasbai 

€ 20,80 

Gebratene Gänseleber auf Apfelspalten an 
Feldsalatbouquet 

€ 23,80 

 

 

 



Fischgerichte 
 

Black-Tiger-Riesengambas vom Grill, 
Hummerrahmsößle und Gemüsenudeln 

€ 42,-- 

 

Heilbuttfilet und Pulpo im Thom kha gai Sud,  
Basmatireis 

€ 44,--  

 

Skreifilet vom Grill                                           
(junger Kabeljau aus den Lofoten 

Norwegens) auf Kartoffel-Lauchragout 

€ 37,50  

 

 

Vegetarisches Gericht 
 

Gemüse-Lasagne mit Tomatensugo, frischen 
Waldpilzen und Gemüsegarnitur 

€ 24,50 

 

 



Hauptgerichte 
 

Cordon-Bleu vom Kalb, P. Frites und Gemüse 

€ 34,50 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“, Butterrösti 

€ 35,50 

 

Rinderfiletspitzen „Stroganoff“, Butternüdele 

€ 39,50 

 

Entrecote „Cafe de Paris“, 

 Pommes Frites und Gemüse 

220gr. €37,-- (40,10) / 300gr. € 42,-- (44,60) 

 

Rinderfilet mit Cognac-Pfefferrahmsoße, 
Kartoffelgratin und buntes Gemüse 

€ 44,50 

 

Kalbsrückensteak mit frischen Waldpilzen               
a la creme, Spätzle und Saisongemüse 

€ 43,50 



Desserts 
 

Vanille-Honig-Pannacotta mit Himbeerglasur und 
Passionsfruchtsorbet 

€ 12,80 

Vermicelle mit Sorbet von der Griotte-Kirsche 

€ 12,80 

Tobleronemousse mit Preiselbeere, Mojitosorbet 

€ 13,80 

CremeBrûlleé mit Zwetschgen-Zimteis 

€ 13,80 

Coupe „Danmark“, Vanilleeis mit heiß er 
Schokoladensoße 

€ 11,-- 

„Heiße Liebe“, Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

€ 11,-- 

Verschiedene Sorbets mit ihren Schnäpsen: 

Apfel-Calvados, Birne-Williams, Zitrone-Wodka, 
Zwetschgen-Pflümle, Himbeer-Himbeergeist 

€ 16,--       

 

 



 

Unser winterliches Menü 
 

 

Kleiner Gruß aus der Küche 

* 

Gebratene Gänseleber an Feldsalatbouquet 

* 

Pulpo in Olivenöl mit Kräutern, Knoblauch und 
Kirschtomaten 

* 

*** 

Kalbsrückensteak mit Waldpilzen a la cremè, 
Spätzle und Marktgemüse 

*** 

* 

Honig-Vanille-Pannacotta mit Himbeerglasur, 
Passionsfruchtsorbet 

Preis pro Person € 76,50 

 

 

 



 

Sehr verehrte Gäste                          

 „Herzlich willkommen im Schwanen“ 

 

Gerne möchten wir Sie informieren, dass unser 
Mehrwertsteuersatz auf Speisen ab dem           

1. Januar 2024 von bisher 7% auf 19% erhöht 
wurde. 

Leider hat unser Bundeskanzler sein Versprechen nicht 
gehalten, dass diese dauerhaft gesenkt bleibt. 

Da unsere Branche unter Corona sehr gelitten hat und 
die Wunden noch immer nicht verheilt sind, sind 

wir gezwungen, wenn auch nicht die ganzen 
12% aber zumindest zu einem Teil, die Preise 

anzupassen! 

Herzlichen Dank für Ihr Verständnis!  

               Wir freuen uns Sie weiterhin in unserem 
Schwanen begrüßen und verwöhnen zu dürfen! 

 

Familie Ritter und das ganze 
Schwanen-Team 


